Salerno Olaszorszag Diakmobilités

2025.10.20-10.31.

A Veszprémi Szakképzési Centrum Szent-Gyorgyi Albert Technikum ¢és Kollégium
intézményebdl valamint a Veszprémi Szakképzési Centrum Jendrassik-Venesz Technikumbol
Osszesen 14 tanuldo — 9 szakdcs és 5 pék-cukrasz — vehetett részt Salerno varosdban,
Olaszorszagban 2 hetes szakmai gyakorlaton az Erazmus+ Program keretében 2025. oktober

19. és november 1. kozott.

Repiilével utaztunk Napolyba Budapestrél. Mar ez nagy €lményt jelentett, hiszen tanuldink
tobbségének most nyilt elészor alkalma kiprobalni ezt a kozlekedési eszkdzt. Mindannyian
pozitiv élményekkel gazdagodtak. Aznap este érkeztiink a célallomasra, Salernoba, ahova

autobusszal vittek minket, s elfoglaltuk a szallasunkat.

Masnap reggel, egy hétfoi napon taldlkoztunk a fogado szervezet képviseldivel, akik elkisértek
minket a gyakorlati helyekre, s bemutattak az ott dolgozodkat, a tanulokért felelds személyeket
is. Az igazi gyakorlati munka masnap kezd6dott minden tanuld szamara. Pontos
munkabeosztast kaptak a gyakorlati helyeken, s annak megfelelden mentek minden nap

dolgozni.

A munkahelyeken tanuloink betekintést nyerhettek az olasz gasztronomia vilagéba. A szakécs
tanulok fokeént a tenger gylimolcseivel ismerkedhettek, azok eldkészitésével, feldolgozasaval,
elkészitésével és talalasaval. Mindannyian tengeri ételekre specializalodott étteremben toltotték
a szakmai gyakorlatot. Pék-cukrdsz tanuldink az olasz pék- és cukrasztermékek

sokszinliségével talalkozhattak, azok elkészitésében vallaltak aktiv szerepet.

Kiilondsen biiszkék lehetiink tanuldinkra, hiszen sok 6nallo tevékenységet biztak rajuk, szamos
munkafolyamatot egyediil is végezhettek, igy igazdn hasznos munkaer6t jelentettek az olasz
gyakorlati helyeknek. A munkanyelv az angol volt, de didkjaink az olasz nyelv szépségeit is

megismerhették.
Elmondhatjuk, hogy sok 0j szakmai ismerettel gazdagodtak tanuldink.

A szabadid6t is hasznosan toltottiik: hétkoznap délutdnonként varosnézésre mentiink, sétaltunk
Salerno varos utcdin, a tengerparton, s szamos étterembe is betértiink, ahol kivalo olasz ételeket

koéstoltunk.



Ellatogattunk Pompeibe is, ahol megtekintettiik a régészeti parkot, majd a helyi Rozsafiizér
Kiralyndje Bazilikat. A régmult torténelemben érezhettiik magunkat, s lathattuk a Vezavot is,
ami i.sz. 79-ben Kkitort, s a lava és a hamu elarasztotta Pompei véarosat. Elmény volt sétalni a
romai kori utcakon, atkelni az t egyik oldalardl a masikra, s hallgatni az idegenvezet6t angol
nyelven. Lathattuk a hazak belsejét, az udvarokat, a hasznalati eszkdzoket, s megnézhettiink
egy asatast, hiszen a régészek folyamatosan tarnak fel ijabb és jabb részeket a varosbol.

A Bazilika is oridsi élmény volt, az épiilet monumentalis, s mindenhol freskok voltak lathatok.
A templom kegyhely is, hiszen csodas gyodgyulasokat tulajdonitanak a Rézsafiizér Kiralyndje
festménynek a féoltaron. Erdekes volt, hogy Szent Bartolo Longo iivegkoporsoban fekszik a
bazilikaban, s a szentté avatasa érkezésilink el6tt par nappal tortént.

Vasarnap elmentiink Amalfiba. Az ut soran szerpentineken buszoztunk, s csodalatos kilatas
nyilt a tengerre s a hegyekre. Megérkezésiinkkor megtekintettiik a varost, ettiink a hires amalfi
citrom sorbé fagyibol, s lépcsdkon felmdsztunk a hegyoldalba, ahonnan a kilatasban

gyonyorkodtiink.

Az itt megszerzett tudast, élményeket, j6 gyakorlatot hasznositani tudjak majd didkjaink
magyarorszagi tanulmanyaik és jovobeli munkéjuk soran is. Ezzel 6sztondzni tudnak még tobb
tanulot az Erasmus+ mobilitasi programjaiban val6 részvételre is, hogy az idegen kultarak felé

nyissanak, vilaglatasuk szélesedjen.

Szabd Noémi, Kelemenné Kerepeczki Monika



