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Portfolio Szakacs 4 1013 23 05

Portfélid: a tanuld haladdsarél és eredményeir6l, munkaibdl 6sszedllitott, a mentorald
gyakorlati oktaté vagy szaktandr altal hitelesitett dokumentum.

Tartalma: (kotelez6en tartalmazza a kdvetkezé teriilet mindegyikére vonatkozdan elkészitett
dokumentumokat)

A tanuld szakmai fejlédését aldtamaszté dokumentum tartalmazza:

- A szakmai oktatas soran végzett legalabb 2 ételkészitési termékcsoport egyéni
feladatmegolddsait, szakmai észrevételeit, a tanuld dltal készitett termékek
bemutatasat. Minden terméket képekkel kell illusztralni

- Beszamolé munkahelyi rendezvényekrél, versenyekrél, kidllitasokrél szakmai
tovabbfejlédés lehetbségeirdl fényképekkel szakmai leirdssal

- Onéletrajz

- Onreflexié az egész portféliéra vonatkozdéan: jov6kép, sajat tanuldsi folyamat
onértékelése erre reflektdlds

Formdja: PDF dokumentum 0Osszedllitdsa szoveges anyagokbdl, képekbdl.

Terjedelem: Minimum 8, maximum 10 db A4-es oldal fedlap (téma megnevezése, készitd
neve, ddtum), tartalomjegyzék és mellékletek nélkil. A képek mellékletben szerepeltetheték
a minimum terjedelmen feliil, ezeket a szoveg megfeleld helyén kell meghivatkozni
Betliforma és nagysag: Times New Roman betd(tipus 12-es betlinagysag.

A portfdlio elkészitésére rendelkezésre all6 id6: 6 hdnap.

A portfdlié leadasi hataridejét a vizsgaszervezd hatarozza meg.

A portfolié leadasa:

30 nappal a szakmai vizsga el6tt a kijelolt szaktanarnak. A papir alapu dokumentumot a
szaktandr hitelesiti, ddtumozza. Az elkészitett portfdliét a szaktandrnak elektronikusan is meg
kell kiildeni. A szaktanar tovabbitja a vizsgaszervezének.
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